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Ab dem 1. Januar 2020 findet eine neue Fassung des QMK Lastenhefts Anwendung. Nach nunmehr 20 Jahren QMK

Zertifizierung ist dies die 10. Fassung was zeigt, dass der Milchsektor immer den neuen Tendenzen und Entwicklungen

Gehor schenkt. Mit dieser neuen Fassung des QMK Lastenhefts mochte der Sektor das Image der Betriebe aufbessern und
das Augenmerk auf die Hygiene richten. Aus diesem Grund hat die IKM/QFL/QMK Arbeitsgruppe der GmbH MilkBE

entschieden, das Lastenheft um die Bewertung der Hygiene in den Betrieben zu erweitern. Die ausschlaggebenden Punkte

fiir diese Hygienenote (HN) finden Sie in folgender Tabelle :

WIE WIRD DIE HYGIENENOTE (HN) VIEINES BETRIEBS ERSTELLT ¢
Der QMK-Auditor erteilt eine HN von 1 {(schlecht) bis S {sehr gut); berticksichtigt werden 12 Punkte des
Betriebs
Die HN des Betriebs ist der Durchschnitt aller 12 Bewertungspunkte

Die HN des Betriebs bedeutet :

5/10 Der Betrieb erhdlt kein QMK-Zertifikat
Zwischen 5 und 6,5/10
6.5/1( Der B eh ein OMK-Zi ir 36 lonat«
st fir einender 12 Punkte die Benotung schlecht {1 oder 2), muss beim folgenden Audit die Benotung
fir diesen Punkt besser sein {mindestens Note 3). Ansonsten wird das QMK-Zertifikat sofort entzogen!
*Bewertung der HN + alle anderen Anforderungen des QMK-Lastenhefts = letztendlich entscheidend fi

t s A < avk i
die QMK-Zertifizierung

Module H: Hygienenote des Milchviehbetriebs
H1. | Der Betrieb und sein Umfeld sind sauber und gepflegt. Abfalle werden regelmapBig entsorgt.
2 Die Futterflachen und deren Umgebung, sowie das Material zur Verabreichung der Futtermittel werden sauber
" | gehalten. Nicht verwertete Futterreste werden regelmapig entsorgt.
Die Orte, wo Rauhfutter aufbewahrt wird, sind sauber und frei von sichtbaren Verschmutzungen und/oder
H3. |schadlichen Stoffen. Wahrend der gesamten Lagerperiode muss verhindert werden, dass unerwiinschte Stoffe
dort eindrigen kénnen.
Ha Die Melkanlage sowie das zusatzlich benutzte Material sind sauber, leicht zu reinigen und zu desinfizieren.
Der Stall wid sauber gehalten damit die Euter und Zitzen sauber bleiben kénnen. Die Liegeflichen werden
H5. | mindestens 2mal taglich von Kotresten befreit und trocken gehalten. In Stroheinstreustallen wird taglich
frisches Stroh in ausreichender Menge beigefligt.
H6. | Die Kiihe sind sauber.




Die Tiere konnen den Stall Gber eine befestigte Flache, die taglich gereinigt wird, betreten und verlassen.

2
Einige m? genligen.

H8. | Die Zu -und Abgange zum Melkstand sind befestigt, waschbar und werden sauber gehalten.

H9. | Der Melkstand ist immer sauber und wird nach jedem Melkgang gereinigt.

H10. | Der Tankraum wird sauber gehalten.

Der Zugangsweg zum Tankraum ist sauber und frei von Abfallen und Gegenstanden die dort nichts zu suchen

H11. haben.

H12. | Der Tank ist innen und auPen sauber. Der Anschlusshahn, die Einstiegsluke, die Dichtung und die Zugangsleiter
sind ebenfalls sauber und missen gereinigt werden.

Neben der Anwendung der Hygienenote wurden andere Punkte des QMK Lastenhefts gecindert. Hier ein Uberblick
liber die wichtigsten Anderungen :

A8 Alle Rinderherden in Belgien missen das Gesundheitsstatut 12, I3, oder 14 haben.

Tiere einer Herde mit dem Statut 12 diirfen nicht mehr zu einer Milchviehherde mit einem héheren Statut
gehen.

A21 | Die professionellen Benutzer von Biozoden (Eingeschrankter Kreislauf) missen ihr einregistriertes
Benutzerstatut jahrlich bis zum 31. Dezember bestatigen iber
https://www.health.belgium.be/de/geschlossener Kreislauf

A24 | Dritte, die den Betrieb aus beruflichen Griinden besuchen, diirfen die Stallungen nur betreten wenn :

- ein desinfizierendes Fussbad am Eingang und Ausgang benutzt wird fiir den Fall, dass die Besucher ihre
eigene Kleidung und Schuhe tragen oder

- sie betriebseigene Kleidung und Schuhe benutzen

- die Gegenstande, die mit den Tieren in Kontakt kommen gereinigt und desinfiziert werden.

- sie sich die Hande waschen beim Verlassen des Betriebs

- fur groBere auerberufliche Besuchergruppen (z.B. bei Tagen der offenen Tir, Schulbesuche,...) ein
desinfizierendes FuBbad zur Verfligung steht.

Diese obengenannten Hinweise sind am Eingang der Stallungen angeschlagen, mit dem Hinweis
«Unbefugten ist der Zutritt verboten ».

)

Zutritt fur
Unbefugte
verboten

A26 | Fir Tierkadaver ist eine befestigte Stelle vorgesehen. Die Kadaver miissen abgedeckt werden.
C31 | Rauchen verboten in den Melkraumen

C46 | Rauchen verboten im Tankraum. Ein Verbotsschild « Rauchen verboten » befindet sich an der Eingangstiir.

S

H Im Modul H werden alle Rdumlichkeiten des Betriebs (iber den Hygienezustand bewertet(siehe Tabelle).

Alle technischen Anforderungen bezlglich der Melk-und Kiihlanlagen werden im QMK Lastenheft nicht mehr
bertcksichtigt. Es bleibt nur die Anforderung dass die Melkanlage jahrlich (Roboter 2x/jahrlich) und der Tank
alle 2 Jahre durch einen anerkannten Techniker tGberprift wird. Dieser erstellt einen giiltigen Kontrollbericht
der ein korrektes Funtionieren der Anlagen becheinigt.

Das vollstandige QMK Lastenheft finden Sie auf der Seite www.qfl.be



